CURSOS

Gestion de alérgenos . Informacion alimentaria al

2 horas - 21 de Mayo de 2015
Objetivos

El 13 de Diciembre de 2014 entré en vigor el reglamento (UE) 1169/2011
sobre informacién alimentaria al consumidor que resulta de aplicacion a
todos los establecimientos que ofrecen alimentos no envasados al
consumidor final (carnicerias, hornos, pastelerias, cafeterias, restaurantes,
hoteles, empresas de catering, heladerias, supermercados, etc). Este
Reglamento establece que el personal debe disponer de una formacion
basica que le permita informar a los consumidores, a peticion de éstos
sobre aquellos platos que contienen alérgenos. Con este curso el personal
de estos establecimientos que ofrecen productos alimentarios no envasados
a sus clientes obtendra la formacion necesaria requerida por la normativa.

Para mas informacion

Herramientas de Ofimatica y redes sociales para

18 horas - del 25 de Mayo al 10 de Junio de 2015
Objetivos

Actualmente, vivimos en una sociedad de informacién y nuevas tecnologias.
Por ello, es importante que cada uno de nosotros estemos capacitados para
realizar trabajos mediante el ordenador con eficacia y con el nivel de
destreza que requiere el ambito profesional. Este curso esta orientado a
adquirir los conocimientos necesarios que ayudaran a trabajar con el
ordenador en un entorno de oficina utilizando el paquete de Microsoft
Office.

Para mas informacion

Bases de datos relacionales y tablas dinamicas con



http://www.bsef.es/curso/281/gestion-de-alergenos-informacion-alimentaria-al-consumidor
http://www.bsef.es/curso/280/herramientas-de-ofimatica-y-redes-sociales-para-profesionles-

18 horas - del 25 de Mayo al 10 de Junio de 2015
Objetivos

Al término del curso el participante serd capaz de gestionar una base de
datos sencilla, creando sus tablas, ingresando informacién de ellas,
consultando e imprimiendo informes de los datos contenidos en las tablas,
con el fin de optimizar su trabajo y lograr un desempefio mas eficiente en
sus funciones

Para mas informacion

Obtencion del titulo de Prevencion de Legionella

25 horas - del 25 al 29 de Mayo de 2015

Objetivos

Los alumnos, una vez realizada el curso, seran capaces de poder evaluar el
estado de la mayor parte de las instalaciones de riesgo y de proponer en su
caso los cambios necesarios para el cumplimiento de la reglamentacién
espafola actual. Asi como implantar un programa de prevencién para un
establecimiento hotelero.

Para mas informacion

10 horas — 27 y 28 de Mayo de 2015
Objetivos
El objetivo de esta accidon formativa es formar al personal asistente en los

conocimientos basicos en salvamento acuatico y prestacién de primeros
auxilios en piscinas.

Para mas informacion


http://www.bsef.es/curso/271/bases-de-datos-relacionales-y-tablas-dinamicas-con-microsoft-access
http://www.bsef.es/curso/111/obtencion-del-titulo-de-prevencion-de-legionella
http://www.bsef.es/curso/104/socorrista-de-piscinas

Técnico de Mantenimiento de Piscinas
10 horas — 28 y 29 de Mayo de 2015

Objetivos

Obtener los conocimientos necesarios para cumplir con los requisitos del
Decreto 53/1995 y el RD 742/2013 que establecen los criterios basicos
técnico-sanitarios de la calidad del agua y del aire de las piscinas.

Para mas informacién

Excel Nivel Medio
18 horas - del 2 al 18 de Junio de 2015

Objetivos

Actualmente, vivimos en una sociedad de informacién y nuevas

tecnologias. Por ello, es importante que cada uno de nosotros estemos
capacitados para realizar trabajos mediante el ordenador con eficacia y con
el nivel de destreza que requiere el ambito profesional. La hoja de calculo
Excel es la aplicacion ofimatica de Microsoft mediante la cual se nos permite
crear de una manera facil planillas o cuadros estadisticos, imprescindibles
en tareas financieras y contables. La hoja de cdlculo forma parte de ese
grupo de programas que no deberia faltar nunca en cualquier ordenador.

Para mas informacion

Gestion del Estrés laboral. Estrategias de manejo

16 horas - del 23 de Junio al 7 de Julio de 2015
Objetivos
Aprender a gestionar los incidentes y situaciones estresantes en el trabajo ,

tanto aquellas que afectan a nivel personal como las que interfieren en
nuestro rendimiento en el manejo de situaciones interpersonales criticas.

Para mas informacion


http://www.bsef.es/curso/105/tecnico-de-mantenimiento-de-piscinas
http://www.bsef.es/curso/274/excel-nivel-medio
http://www.bsef.es/curso/290/gestion-del-estres-laboral-estrategias-de-manejo

Aplicador de productos fitosanitarios
25 horas - Del 15 al 29 de Junio de 2015

Objetivos

Formar a agricultores, asi como a personal auxiliar contratado, en
tratamientos terrestres y aéreos, para una correcta utilizacién de
plaguicidas que no sean o generen gases clasificados como téxicos o muy
toxicos. Se obtendra carné de la Conselleria de Agricultura y Pesca.

Para mas informacién
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http://www.bsef.es/curso/107/aplicador-de-productos-fitosanitarios
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