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Objetivos 
Los objetivos asociados a esta actividad formativa son: 
  
- Adquirir y/o mejorar los conocimientos teóricos y prácticos necesarios para el personal manipulador de alimentos 

en los establecimientos asociados a su puesto de trabajo. 
- Mejorar de forma continua el conocimiento teórico y práctico del Sistema de Gestión de la Seguridad Alimentaria 

existente en el establecimiento. 
 

Contenidos 
 
El contenido de esta acción formativa se ha desarrollado para lograr los objetivos anteriormente descritos por parte de 
los asistentes: 
1. Cumplimiento de las correctas prácticas de higiene en la manipulación de alimentos. 
2. Sistema de autocontrol y registros asociados 
3. Buenas prácticas de manipulación y prevención de la contaminación cruzada en la gestión de alérgenos y 

sustancias causantes de intolerancias alimentarias. 
 

Destinatarios 
El curso va dirigido a personal manipulador de alimentos y bebidas de gasolineras o estaciones de servicio. 
 

Ponente 
La acción formativa será impartida por el personal de Biolinea Int, S.L., empresa autorizada oficialmente por la  
Conselleria de Sanitat (Autorización en Resolución 08/05/03. Nº Expediente: 2/03). 

 

Horario 
De 16h a 18h, instalaciones BSEF, C/ Aragón 215, 1º (Palma) 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
2 horas: 10 de octubre de 2016 

                 BSEF. c/ Aragón, 215 1º 07008 Palma de Mallorca 

 
 

 
      

Manipulación e higiene de los alimentos 
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Metodología y Tutorías 
 

Modalidad teórico – 100% presencial 
 
Con esta modalidad de formación el alumno será capaz de demostrar los conocimientos teóricos y su aplicación 
práctica en su propio establecimiento en relación a las buenas prácticas higiénico-sanitarias y al manejo de alérgenos. 

 
Antes del inicio del curso: 
•Solicitud de participación 

 
Titulaciones 
Los alumnos al finalizar el curso recibirán un diploma acreditativo de la formación recibida con los contenidos del 
curso que cumplen con la normativa vigente y que justifica la actividad realizada. 
 
Cuota de inscripción:  
45€.  Antes del inicio del curso e incluye la asistencia a las sesiones y documentación 
  
“Atendiendo a la Ley 30/2015, de 9 de septiembre, por la que se regula el Sistema de Formación Profesional para el 
empleo en el ámbito laboral, esta formación no es bonificable”. 
 

 

Lugar de realización: C/ Aragón, 215, 1ª planta. 07008 . Palma de Mallorca Tel.971 70 60 08   
 

form@caeb.es     www.caeb.es 
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